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v

ALLERGENS MENU DEGUSTACIO
» o L) v 0 Entrants
Peix Crustacis Molluscs Sesame Ou Chungon X 2
Mandu x 2
/ @ (V) Yangyom Chicken x 2
Picant Sense Gluten Vega Tofu Kimchi x 2

Principal per compartir
1 Japche
” Elejir: Bulgogi o Jaeyuk o Dakgalbi + Ssam
Dolsot bibimbap
Tapita de Kimchi

ENTRANTS

Mandu 4pr/ +1 6.5/+1.7

Cresta de verdures i pollastre a la planxa

Chungon (V) ep/ +1 6.5/+1.0 Pregumanos‘- \ Postre

Rollets de primavera de verdures fregides )
Unes postres per compartir

Yangyom Chicken 4p/ +1 ) 7.0/+1.8

Aletes de pollastre fregides en salsa dolga i picant

Kimchi Bravas (V) J 6.5 35€/ Per Persona
Patatas Bravas amb salsa toc coreana MINIM PER 2
Tofu Kimchi (V) / v 8.0

Tofu acompayant kimchi saltat

DUPBAP
COVERED RICE

ARROS A BARREJAR Jaeyuk /) 14.0

Porc saltat amb diverses verdures en salsa picant
(Nivell de picant: baix/mig/alt)
Dolsot Bibimbap s« @ 15.0

Arros a barrejar amb diversos verdures cuites i ou fregit
servit en olla calenta Opcio: Vegana

Bulgogi % 15.0

Vedella saltat amb diverses verdures en salsa soja dolca

+ Carne: Vedella / Porc ricant/ Pollastre ricant 4.0 Dakga|bi ) \:o 14.0
Pollastre saltat amb diverses verdures en salsa picant
Huedupbap ,‘ 5:, 16.0 (Nivell de picant: baix/mig/alt)
Arr0z barrejat amb salmo cru i diverses verdures fresques (o) jing o) ‘:' 15.0
. . Calamars saltat amb diverses verdures en salsa picant
Kimchi Bokkumbap / < @ 16.0 (Nivell de picant: baix/mig/alt)
Opcions: Original/ Vegetaria
Kimchi saltat amb arros, bacd, ou fregit y formatge Tofu (V) ‘:" 15.0
Tofu fregit amb diverses verdures i bolets en salsa soja
+ Jang Guk % 4.0
Sopa petita per acompanyar l'arros + Ssam 3.0

+ Pasta de peix fregit 2.0 Enciam amb salsa ssamjang per acompanyar els
plats de Dupbap

b

Kimchi 2« 13.5 ALTRES CLASSICS
Sopa de Kimchi amb tofu
Opcions: Porc / Atun / Vegetariana Japche (V) % 13.0
Sundubu ) % & & 0 - 13.5 zcl)cjj:lé glz;noniato amb diverses verdures i bolets en salsa
Sopa de tofu suau amb marisc i porc picat _ _ . 140
H (']
Yukguejang J 15.5 -FI’-:set: dl‘(:r)rgsk:r(nlb p}asta.’d; :;:ix fregit i verdures en salsa 130
Sopa picant de pit de vedella asonat amb diverses verdures picant (o soja)
+ Arroz 2.5 Rappokki / @ @ 15.0
Per acompanyar amb sopa Tteokbokki amb fideus i ou dur
()
OBVIAMENT
KIMCHI (V) Tapa/ Potito 3509 3.0/8,5
BEGUDA Col fermentada en salsa picant
Water 0.5L 2.5
Sparkling water 2.7
Soft Drinks coca-cola/ Fanta/ Nestea 2.8
Orange Juice 2.8
Bong Bong Korean grape ball juice 3.5 TEA, COFFEE
Shikhe Korean rice drink 3.5
Homemade Ginger tea calenta 4,8
Homemade Ginger aid Freda 6,5
CERVESA Manzanilla 2,5
Estrella Galicia 2.8 Green Tea 2,5
Volldam 3.0 Ginseng 3,5
Clara 2.7 Cafe estil corea 2,5
Alcohol Free 2.7
Cass Korean beer 4.0
Vi
Clot d’encis Roig Terra Alta (DO) 18.0
Roc Blane@ Terra Alta (DO) 20.0 POSTRES CASOLANES
Monteabellén Roig Rivera del duero 25.0 menys gelat
Brau Negre Red copa/Ampolia 4.0/15.0 . Py V)
Brau Blanc White copa / Ampolla 4.0/15.0 Lactosa Ou  Vega
LIQUOR
Soju Xarrup/ Ampolia 3.0/15.0 Mascarpone Mochi . 5.0
Somek for 2P 9.0 Mochi de farciment crema mascarpone, pols de cacau
Makgoli 15.0 Gelat amb Danpat f§ 2.9

Gelat de Vainilla amb melmelada de mongeta vermella i
diversos toppings

Hotteok 7.0

Pancake corea amb gelat de vanilla

m Gelat de te verde (§ 4.5
L A\ Green tea Tiramisu § @ 5.8

0riginal , citron ,peach , grape Green tea Brownie @ 5.5

Tast de Soju 10.5




